
MENU

Tartare de la Maison du Boeuf,  
haché à la minute et caviar 

€42

Bar de ligne rôti entier en écailles  
à la fleur de thym crémée d’échalotes, 

tomates au basilic 
€38 

 
Côte de boeuf, pommes de terre  

en chemise, crème aigre, raifort et bacon 
€52

Faisselle aux fruits rouges 
€12

Menu 4 services  
€120



VINS

Domaine Zind-Humbrecht  
Roche Calcaire, 2022

Domaine Belle 
Crozes-Hermitage, Roche Blanche, 2020 
 
Meursault, Le Limozin 
Domaine Buisson-Battault, 2021

Château Carbonnieux 
Pessac-Léognan, 2021           

Ossian, Verdejo  
Viñas Viejas de Segovia, 2021     

Jermann  
“Vinnae” Ribolla Gialla, 2022             

Domaine de Marcoux 
Châteauneuf-du-Pape, 2019

Clos René 
Pomerol, 2019 
 
Château de Fieuzal 
Cru Classé, Pessac-Léognan, 2015

Pommard, La Chanière 
Domaine Germain Père & Fils, 2021                       

Hacienda Monasterio 
Ribera del Duero, 2019     

Chianti Classico 
Tenuta di Carleone, 2021

€80 

€110 
 
 

€210

 
€115

 
€115

 
€85

€145  

€115 
 
 

€150

 
€130

 
€115 

€80 

Vins Rouges 

Vins Blancs 


